
NET MAX 
 Detergent Degraissant  

polyvalent 
 

Caractéristiques Mode d’emploi  

Aspect : Liquide 
Couleur : jaune fluorescent 
pH du produit pur : 12,9 ±0,010 
Densité 1,026 ± 0,005 à 20°C 
Point éclair : Néant 
Composition : Tensio-actifs non io-
niques, séquestrant, solvant oxygéné, 
inhibiteurs de corrosion, sels miné-
raux alcalins. 
 
Conditionnements : 60l, 210l et 1000l 

 
Informations complémentaires : se 
référer à la fiche de données de sécu-
rité. 

En pulvérisation, appliquer la solution de bas en haut 

puis rincer. 

En bain ou en Pulvérisation : 
Diluer à 2 à 10% selon le degré de salissure. Pulvérisez 
la machine ou la surface à nettoyer de façon à ce qu’elle 
soit entièrement recouverte de produit et laisser agir 
quelques secondes. Essuyez et rincez. 
En auto-laveuse : 
Diluer à 2 à 10% selon le degré de salissure. 
En appareil à pression : 
Diluer à 2 à 10% en sortie de lance selon le degré de 
salissure. 
  
Le port de gants et lunettes est fortement recom-
mandé pendant l’utilisation du produit. NET MAX 
peut tacher le verre et  l’aluminium anodisé. 
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7 en + 
NET VG : Dégraissant industriel, base végétale 

 
Nos emballages carton sont recyclables et réalisés dans le respect des forêts selon la marque FSC. Nos plastiques sont facilement recyclables. 
Cette fiche annule et remplace la précédente.  Les informations contenues dans nos fiches techniques sont basées sur notre connaissance et expérience actuelle, et sont 
données à titre indicatif. Elles ne peuvent en aucun cas engager notre responsabilité quant à la mauvaise utilisation  de nos produits. Photos et images non contractuelles. 

Industries     Transports     I.A.A.           Métiers de bouche                                   

Idéal pour le nettoyage des friteuses après vidange ainsi que pour les filtres de hotte.  
Pour nettoyer soigneusement les plaques de cuisson, les fours et les cuisinières, qui a effectivement éliminer les 
résidus carbonisés, les vieilles couches de graisse est séchée, et de la graisse, ancrée à la surface. Idéal pour les 
cuisines, les cantines, hôtels, restaurants, fast-food, les fours, la rôtisserie et la pâtisserie. 
 
En industries, en mécanique pour lames de scies, forets ou fraises 
 
Peut également servir pour décoller le papier peint et affiches. 

Tél 02 97 54 50 00 
www.7darmor.fr 

7 bonnes raisons d’utiliser NET MAX 
1. NET MAX nettoie en profondeur les sols, émulsionne les 
graisses et huiles les plus résistantes. 
2. Elimine graisses, cires, encres et tous autres dépôts tenaces. 
3. Soluble à l’eau.  
4. Economique : se dilue de 2 à 10% suivant les applications.  
5. Peut s’utiliser en autolaveuse, appareil à pression, en bain ou en pulvérisation, tou-
jours de bas en haut afin d'éviter  les traces. 
6. S’utilise dans une démarche HACCP en 5 points pour le dégraissage. 
7. Conforme à la législation relative aux produits de nettoyage du matériel pouvant se trouver en 
contact des denrées alimentaires (Arrêté du 08/09/1999 et ses amendements). Rinçage obliga-
toire. 

 

Particulièrement adapté pour : 


